
 
 
 
 

„unser Chef empfiehlt“ 
 
 
 

Geräucherte ENTENBRUST 

gebratene Eierschwammerl | Balsamico Kirschen | Croutons 

 

Feld-SALAT 

gebratene Eierschwammerl | gerösteter Speck 

 

Eierschwammerl RAHMSUPPE 
Blätterteigstangerl 

 

Eierschwammerl TAGLIATELLE 
Vorspeise 

Hauptspeise 
mit gebratenem Zanderfilet 

 

Eierschwammerl GULASCH 
Semmelknödel | frische Kräuter 

 

Gegrilltes TOMAHAWK-STEAK 
vom Duroc Schwein (Rohgewicht ca. 350g) 

Pilzgröstl | Pfefferrahmsauce 
 

Eierschwammerl PFANDL 

mit gefüllten Nudeltaschen 
gegrillte Schweinemedaillons | Rahmsauce 

ohne Schweinefilet 

 

Schwammerl ROSTBRATEN 
Rostbraten vom Rind | Schwammerlsauce | Kartoffelpüree 

 

Holunderblüten CREME BRÛLÉE 
Waldbeeren-Ragout 

 

Weißes SCHOKOMOUSSE 
marinierte Erdbeeren 

*Eierschwammerl = Pfifferlinge  

Eierschwammerl * 



 
 
 
 

 
 

Eierschwammerl RAHMSUPPE 
 

Eierschwammerl PFANDL 

mit gefüllten Nudeltaschen 
gegrillte Schweinemedaillons | Rahmsauce 

 

Holunderblüten CREME BRÛLÉE 
marinierte Erdbeeren 

 

3-GANG-Menü 

oder als 2-GANG-Menü* 
*wahlweise mit VORSPEISE oder DESSERT 

 
 
 

 PINK SUNSET Spritz 
Aperitivo | Pink-Grapefruit Sirup| Bitter Lemon | Prosecco 

 

 ROSÉ BLISS 0%-Spritz alkoholfrei 
 Monin Bitter Sirup | Pink-Grapefruit Sirup| Bitter Lemon | alkoholfr. Sekt 
 
 
 
 

 Kapfenstein Sauvignon BLANC 
 Vulkanland Steiermark - Weingut Winkler-Hermaden, Kapfenstein 
 Wiesenkräuter | Stachelbeere | Maracuja | lebendige Säure | feine Mineralität 
 
 
 
 

 LÖCHL Gin Tonic “Weinberg Pfirsich” 
 Löchl Gin Weinberg Pfirsich | Aqua Monaco Tonic Water | Minze 
 

 WEINBERG PFIRSICH Gin-Spritz 
 Löchl Gin Weinberg Pfirsich | Prosecco 
 

 ANJOLA BIO-LIMO Ananas & Limette 
 Bio-Ananassaft | Bio-Limettensaft | Vegan | 0,33l Flasche 

 

Sommermenü 


