
 

TAGESgerichte 
 

MonTAG 
 

Gebratener Selchschopf | Sauerkraut | Kartoffeln 
oder 

Cremespinat | Kartoffel | Spiegelei  
 

DiensTAG 
 
 

Faschierte Laibchen | Waldpilzrahm | Kartoffelpüree 
oder 

Waldpilzrahm | Semmelknödel 
 

MITTwoch 
 

Chili con Carne | Kräuterreis | Sauerrahm 
oder 

Rote Beete Gnocchi | Parmesan 
 

DonnersTAG 
 

Schweinefilet-Geschnetzeltes „Züricher Art“ | Kartoffelrösti 
oder 

Polentaschnitte | Paprikaragout | Bergkäse 
 
 

FREItag 
 

Knuspriges Rotbarschfilet | Sauce Tartar | Kartoffelsalat 
oder 

Gebackener Karfiol | Sauce Tartar 
 

 

  

 

05.10. bis 09.10.2026 von 11:30 bis 14:00 Uhr 
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LÖCHL Salat  
„Unser Salat“ mit Parmesan, Röstkartoffeln und Spiegelei 
 

„Unser SALAT“ 
mit gebackenen oder naturgebratenen 
Hühnerbruststreifen 
 

„KUFSTEINER“  
Käsespätzle mit Röstzwiebeln 

Tagessuppe oder 
Vorspeisensalat & 
Tagesgericht € 14,00 
 
Tagesgericht € 12,20 
 
Tagessuppe oder 
Vorspeisensalat € 4,20 

Mal was anderes:  
 

Tiroler Krautspätzle 

Gekochte hausgeräucherte Wildwurst 
 
TIPP: Für saisonale Gerichte wirf einen Blick auf unsere „Chef empfiehlt“ Karte! 
 

€ 14,00 
 

Mittagstischkarte 


